
L’objectif est de créer des synergies avec d’autres ateliers, comme le maraîchage, 
la boulangerie, l’élevage ou la transformation alimentaire. Concrètement, voici ce 
que je vous propose :

• Mes champignons → production d’hiver qui attire les clients et une 
diversification pour complémenter vos ventes.
• Mes substrats usagés → engrais ou paillage pour vos sols.
• Nos savoir-faire → synergie de compétences, trouver un équilibre d’entraide 
suivant les saisons.
• Nos clients → nourrir localement et en circuit court toute l’année, pour un 
accès digne à l’alimentation.

Recherche collectif agricole pour y intégrer 
un atelier de myciculture durable

¤ Axe Rennes/Redon/Nantes ¤

Je cherche un collectif agricole 
installé ou en cours d’instal-
lation pour y intégrer mon 
activité de culture de champignons 
(Pleurote grise et Shiitake puis 
d’autres à venir). 

La production des substrats sera ré-
alisée sur place, pour garder un lien 
avec les ressources locales. 
Actuellement basé près de Redon, 
je souhaite rejoindre une ferme bio, 
multi-ateliers et ancrée localement.

J’apporte une expérience concrète : 
UCARE 6 «Champignons», deux 
ans de culture de champignons à 
domicile (3 à 5 kg par semaine), des 
stages en champignonnière, et un 
BPREA maraîchage en cours, que je 
terminerai en novembre 2026. 

Je suis animé par l’envie de 
co-construire un projet durable, 
attentif au vivant et ouvert à la 
collaboration entre ateliers et sur le 
territoire.

Installation souhaitée dès 2027, avec une contrainte : 
mes 40 ans (mi-2027) pour la DJA. Mais l’important, c’est surtout de 

trouver les bonnes personnes pour co-construire ce projet.

Si ce projet te parle, n’hésite pas à me contacter pour en discuter ! 

Contact : Florian 07 49 59 53 92 

fsj.armorica@gmail.com


